
Salade de la mer 

Salade paysanne 

Salade de pâtes 

Salade piémontaise

Taboulé
Macédoine de légumes.

Votre traiteur 

GIRAUD
VIANDES

Le goût du fait maison, l’exigence de votre boucher.

04.92.61.40.13

giraudviandes@orange.fr

Parc d’activité du Val de Durance, 
3 Allée des Genêts
04200 SISTERON

CÔTÉ TRAITEUR

NOS PLATS CHAUDS NOS REPAS COMPLETS

Sauté de porc, tomates, thym, olives         8,00€ / pers.

Cuisse de canard confite                              10,00€ / pers.

Gigot d’agneau de sept heures                   10,00€ / pers.

Blanquette de veaux aux légumes               9,00€ / pers.

Daube provençale                                           8,00€ / pers.

Alouettes cuisinées, tagliatelle                    8,00€ / pers.

Pieds et paquets, pomme de terre               9,00€ / pers.

Paëlla maison sur commande                      8,00€ / pers.

Gratin dauphinois
Gratin de courgettes
Légumes rôtis au four
Ratatouille

Pomme de terre sarladaise
Purée
Tomates provençales

NOS ACCOMPAGNEMENTS

Tous nos plats sont élaborés sur place à partir de produits sélectionnés

3,00€ / pers.

NOS VIANDES CUITES
PRÉSENTÉES SUR PLATEAUX

NOS SALADES NOS ASSORTIMENTS DE CHARCUTERIES 
 PRÉSENTÉS SUR PLAEAUX

Jambon cuit                        

Mortadelle

Rosette

Cervelas

Fromage de tête

Jambon cru 

A composer selon vos désirs de
4 variétés

4,00€ / pers.
Pâté genièvre

Pâté de campagne

Caillette

Pancetta

Chorizo

+0,50 € / pers.

(Possibilité de panacher les viandes)

Rosbif  

Rôti de porc

Gigot d’agneau

Poitrine de veau farcie

Cuisse de poulet

5,50€
Pour 4 tranches / pers.

3,50€ 
Pour 4 tranches / pers.

5,50€ 
Pour 2 tranches / pers.

4.50€
Pour 2 tranches / pers.

3,50€
Pour une cuisse / pers.

3 salades aux choix 4,90€ / pers.

(Pâtes, crevette, surimi, saumon fumé).

(Haricots verts, pomme de terre, fromage, jambon).

(Pates, tomates, mozzarella, jambon cru, basilic).

 (Pomme de terre, jambon, oignon, fromage).

Plaque à pizza
Plaque à pissaladière
Plaque à quiche   

Plaque à pizza
Plaque à pissaladière
Plaque à quiche   

(25,00€ la plaque)

NOS ASSORTIMENTS DE FROMAGES 

Chèvre, bri, bleu            3,00€

NOS DESSERT

Moussaka maison
Lasagne maison

Oreilles d’ânes
Gratin de courgettes
Gratin dauphinois

NOS RECETTES FAMILIALES

Tarte aux pommes           3.00€
Flan pâtissier                   3.00€

CÔTÉ APÉRITIF

NOS VERRINES 

NOS MINI SANDWICHS NOS TOASTS NOS PLAQUES NOS PETITS FOUR

Sur commande

Nous nous adaptons à
vos envies et à toutes

vos occasions !
SAS GIRAUD VIANDES - Parc d’activité Du Val De Durance, 3 allée des Genêts 04200 SISTERON - capital de 38 112.25€ -

N°SIRET 339 902 413 00014 - 04 92 61 40 13 - giraudviandes@orange.fr

3,00€ l’unité

Viandes froides moutarde et
mayonnaise : Gigot, rôti de porc, rosbif.
Viandes froides moutarde et
mayonnaise : Gigot, rôti de porc, rosbif.

Charcuterie : caillette, fromage de tête,
mousse canard, saucisson.
Charcuterie : caillette, fromage de tête,
mousse canard, saucisson.

Quiche

Pizza

Roulé à la saucisse

2,50€/pers.Toast : Saucisson        1,00€ l’unité
Toast : foie gras, figue, confit d’oignon       2,00€ l’unité

Toast : rillette d’oie        1.50€ l’unité

Toast : saumon fumé, beurre, ciboulette          2,00€ l’unité 

1,20€ l’unité
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